
PETITE SALADE CÉSAR   
Salade, crudités, poulet pané, œuf, parmesan, croûtons,
mélange de graines, sauce César

9.9€

PETITE SALADE FALAFEL 
Salade, crudités, falafels,  houmous de patate douce,
mélange de graines, sauce yaourt 

9.5€

HERMELIN  
Camembert mariné dans l’huile d’olive avec piment, ail,
oignons et épices.  À prononcer “herméline”.

10€

UTOPENEC   
Saucisse marinée façon aigre doux, piment, oignons,
feuilles de laurier et épices. À prononcer “outopenets”.

6€

TEMPURA AUX 3 SAUCES       
Légumes frits façon tempura, sauce tartare, sauce brazil,
sauce yaourt 

9€

TERRINE        
Au choix: canard au magret fumé, canard au citron confit,
porc au châtaigne et floc de Gascogne, faisan aux figues et
au Muscat     *Maison Patignac*

7€

TERRINE VÉGÉ   
Au choix: La Douce à l’artichaut, tomates séchées, paprika.
L’Ingénieuse au poivron, fenouil, tomates séchées et thym
*Maison Patignac*

8€

L A  C A R T E  D ’ H I V E R

SALADE FALAFEL  
Salade, crudités, falafels, oignons rouge, houmous de
patate douce, mélange de graines, sauce yaourt

16€

SALADE CÉSAR  
Salade, crudités, poulet pané, œuf dur, parmesan,
croûtons, mélange de graines, sauce César  

16.9€

BURGER SIGNATURE  
Buns brioché, base viande au choix, sauce tartare, bethmale,
oignons caramélisées, poitrine grillée, salade, frites fraiches

16.5€

CHEESE BURGER  
Buns brioché, base viande au choix, cheddar,  salade,
pickles, sauce ketchup, frites fraiches

13.9€

1/2 MAGRET DE CANARD  
Marinade “La Source”, pommes de terre grenaille rôties,
crudités, beurre persillé

16.9€

FISH & CHIPS  
Colin d’Alaska pané,  sauce yaourt, frites fraiches, crudités

16€

POKÉ  
Poké bowl au riz japonais, salade et crudités, wakame,
edamame, saumon frais et avocat. Au choix: sauce salée,
sauce sucrée ou spicy mayo

17€

RACLETTE TRADITIONNELLE  UNIQUEMENT LE WEEK-END
Pour 2 personnes minimum. Dès le vendredi soir.  Assurez votre place par une réservation à l’avance. 
Fromage, assiette de charcuteries, pommes de terre grenaille rôties, crudités

28€/1 personne

HOT BOWL  UNIQUEMENT LE WEEK-END
Dès le vendredi soir.  Bowl chaud à base de nouilles de riz, légumes sautés, viande selon l’humeur du chef, oeuf
coulant. Dites nous, si vous aimez plus relevé.

17€

BRUNCH ULTIME  UNIQUEMENT LE DIMANCHE
Brunch 4 en 1! Composé d’une assiette salée (gaufre, poulet panné frit, sauce bethmale, sauce brazil “la source”, oeuf coulant,
poitrine grillée, crudités, pickels), d’une assiette sucrée (brioche perdue a la fève de tonka, infusion de fruits rouges,  glace
vanille, sirop d’érable) d’un café “americano” à volonté ou 1 boisson chaude et d’un jus orange & canneberge. 

30€

MENU ENFANT (-12 ANS) 
Plat au choix: Nuggets de poulet pané avec frites fraiches
ou  Steak haché avec frites fraiches

11€

SUPPLÉMENT STEAK +4€
SUPPLÉMENT BACON +2€
SUPPLÉMENT SAUCE +0.50€

STEAK HACHÉ DE BOEUF
POULET PANNÉ
FALAFELS

les deux burgers sont
déclinables avec la base
viande au choix:

les supplements:

Allergies, régimes ou intolérances alimentaires ?   Dites le nous avant de commander, nous nous adapterons au mieux ! Merci
Nous sommes fiers de travailler avec les producteurs locaux. Nos sauces sont faites maison.

Recettes végétariennes

l e s  e n t r é e s

à  p a r t a g e r  

l e s  p l a t s

PLAT  +  1B GLACE ou COMPOTE  +  SIROP À L’EAU

l e s  b o n u s

l e s  p e t i t s


